Chi e?
Il TPALL é la figura professionale responsa-
bile, nell'ambito delle proprie competenze,
di tutte le attivita di prevenzione, verifica e
controllo in materia di igiene e sicurezza
ambientale e nei luoghi di vita e di lavoro, di
igiene degli alimenti e delle bevande, di
igiene e sanita pubblica e veterinaria, di
igiene e protezione ambientale.

Dove si forma?

Per essere TPALL & necessario acquisire un
titolo di laurea triennale in Tecniche della
Prevenzione nell’Ambiente e nei Luoghi di
Lavoro, con accesso programmato tramite
il test di ammissione delle professioni sani-
tarie.

In Regione Veneto:

Universita di Padova - sedi di Padova e
Feltre;

Universita di Verona - sede di Trento.

La laurea triennale consente di accedere a
corsi di Laurea Magistrale e Master dil livel-
lo.

Dove lavora?
Presso strutture pubbliche o private in
regime di dipendenza o libera professione.

o N

Apri per scoprirne di piu!

ORDINE
TSRM PSTRP

Belluno, Treviso, Vicenza

Tecnico della
Prevenzione
nell’Ambiente e
nei Luoghi di Lavoro

Per qualsiasi ulteriore info, contattaci:
tecniciprevenzioneall.tsrm-pstrp@ordinebtv.it

@ordineprofessionisanitarie




Dove puoi trovare il Tecnico
della prevenzione
nell’Ambiente e nei Luoghi
di lavoro?

A

Nel Servizio di Prevenzione Igiene Sicurezza
Ambiti Lavoro (SPISAL) dell’Azienda Sanitaria
Locale svolge attivita di vigilanza e ispezione ed
effettua indagini a seguito di infortuni sul lavoro.
Presso il Servizio di Prevenzione e Protezione
(SPP) di aziende pubbliche o private dove guida
la gestione strategica della sicurezza e della
salute dei lavoratori.
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Svolge attivita di Consulenza e Formazione in
tutte le materia di competenza presso enti
accreditati o per aziende pubbliche e private.
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Nel Servizio di Igiene e Sanita Pubblica (SISP)
dell’Azienda Sanitaria Locale effettua verifiche e
controlli atti a preservare la sanita pubblica,
anche attraverso campionamenti nei casi di
legionellosi e altre malattie trasmesse da vettori
patogeni.

Collabora con gli enti coinvolti nella tutela della
salute pubblica per il rilascio di autorizzazioni e
pareri.
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Nel Servizio di Igiene degli Alimenti e della
Nutrizione (SIAN) dell’Azienda Sanitaria Locale
effettua controlli sull'igiene dei locali e campiona-
menti sugli alimenti per garantire la sicurezza
alimentare.

Nelle aziende alimentari o della ristorazione
conduce la gestione del sistema di autocontrollo
della sicurezza alimentare (HACCP).

Nel Servizio Veterinario Sanitd Animale (SVET)
dell’Azienda Sanitaria Locale svolge controlli e
campionamenti su mangimi, alimenti di origine
animale e aspetti legati alla sanita veterinaria.
Nelle aziende di produzione alimentare e negli
allevamenti garantisce la sicurezza alimentare e
il benessere degli animali, contribuendo alla
tutela della salute pubblica.
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Presso I'’Agenzia Regionale per la Prevenzione e
Protezione Ambientale (ARPA) svolge controlli
finalizzati alla sicurezza ambientale, anche
attraverso campionamenti di diverse matrici
ambientali.

Nelle aziende private guida la gestione s
ca della sicurezza ambientale, prom
soluzioni efficaci e sostenibili.




